(Restaurant

Untere Mithle
Fischwochen in der .Untere Mahle’

\/orspeisen

F einschmeckersalat
( Blattsalat mit Riesencrevetten )

Graved Lachs

an Honig - Dillsenfsauce mit grinem Spargelsa/af
Toast und Butter

Hauptspeisen

Gebratene Riesencrevetten an
Curryschaumsauce und Zitronenrisotto

Rotzunge in Butter gebraten
an Safranschaum, Blattspinat

und feinen Nuadeli

Eglifilet in Butter gebraten
Schlosskartoffeln und Broccoli

St. Petersfisch - Knusperli mit Sauce Tartar

und Pommes Frites serviert in der Holzkarette

Weinempfehlung
7dl Nyon Grand Cru Domaine de la Banderolle AOC
7 dl Yvorne AOC Clos du Rocher Grand Cru

7 dl Chardonne Grand Cru "Cure d'Attalens” AOC

Fr. 1850

Fr. 1650

Fr.3800

Fr. 4200

Fr.3800

Fr.2550

Fr.3900
Fr. 4800

Fr.4500



	Schlosskartoffeln und Broccoli	

	St. Petersfisch – Knusperli mit Sauce Tartar		Fr. 25,50

	und Pommes Frites serviert in der Holzkarette	



